
МАТЧА И КАКАО
Матча латте зелёная, 300 мл

Какао с топлёным
бельгийским шоколадом
тёмным|молочным, 350 мл

390

420

СЕЗОННЫЕ
НАПИТКИ

390

420

Латте Эрл Грей 300 мл

Домашние лимонады 300 мл

– Малина–юдзу–сакура

– Вишня–розовый перец

КОФЕ
Эспрессо

Американо 250 мл

Капучино 250 | 350 мл

Флэт уайт 250 мл

Латте 350 мл

Латте солёная
карамель 350 мл

220

250

290 | 330

320

320

420

Растительное 5YES! или безлактозное

молоко +100 

ЛИМОНАДЫ
И ВОДА

290

290

320

Лимонады 330 мл

– Vinut

– Азия

– Rawish

Вода 8:00 500 мл

Кокосовая вода 330 мл

Кислородная вода
OXY Balance 400 мл

270

290

290

ТЕ САМЫЕ МОТИ, КАК В ЯПОНИИ

290 – 1 шт 270 – при покупке от 3 шт wow

3 | 6 | 9 шт  – 890 | 1690 | 2490ПОДАРОЧНЫЕ НАБОРЫ МОТИ

Японский десерт из рисовой муки со сливочно-фруктовыми начинками

GLUTEN
FREE

БАНАН–СОЛЁНАЯ КАРАМЕЛЬ
120 ккал

ОРЕХИ–СЛИВОЧНЫЙ КРЕМ ЛЕМОНГРАСС–ЮДЗУ
150 ккал140 ккал

МАНГО–МАРАКУЙЯ
130 ккал

МАЛИНА
70 ккал

ПИТЫ

– с куриным бедром
   и соусом карри

– с уткой и соусом хойсин

– с креветками темпура
   и японским майо

550

590

650

MATCHA &
BANANA
Матча, банан,
молоко

300 мл

SALTED CARAMEL &
CHEESE ANCHAN
Анчан, солёная карамель,
кокосовое молоко,
сырная пенка

350 мл

JASMINE & 
PASSION FRUIT
Жасмин, маракуйя,
апельсин

300 мл

PRICKY PEARS &
LYCHEE
Красная опунция, личи,
лайм, чёрный чай

350 мл

JASMIN
Зелёный чай, жасмин,
сироп топинамбура

300 мл

BLACK
Чёрный чай, сироп
топинамбура

300 мл

СLASSIC BUBBLE TEAСLASSIC BUBBLE TEA
с тапиокой, без сахара – 390

добавить сырную пенку +100

– 470с тапиокой с  джус боллами – 520

ДЛЯ НАЧАЛА

Салат с хрустящими
баклажанами и томатами

590 Хрустящие креветки
Bang Bang

650Курица карааге
с манго-майо

490

С форелью
и цитрусовым кремом

620С уткой конфи
и пекинской капустой

490

С хрустящим цыплёнком
и соусом манго-чили

490 С креветками темпура
и сладким васаби

550

С рваной свининой
и японским майонезом

490

С говядиной
и соусом карри

570

Паровые булочки из пшеничного теста
с начинкой на ваш выборБАО

630С говядиной
и перечным унаги

670С креветками
и соусом Том ям

ЛАПША ИЛИ РИС Сами готовим домашнюю
лапшу удон 

590С куриным бедром,
древесными грибами
и трюфельным унаги

790С форелью и авокадо690С креветками темпура620С курицей карааге

ДОНБУРИ Японский стритфуд
на основе риса

BUBBLE TEA BUBBLE TEA 

растительное 5YES! или безлактозное молоко +100 

English menu


